
 
 

Fêtes des mères 2025 

 
Velouté d’asperges vertes, les pointes sautées au beurre, peƟts croutons. 

§§§§§ 

Foie gras de canard au naturel, confit d’oignons, pain aux graines de chia. 

§§§§§ 

Pavé de maigre à la plancha, sauce vierge aux condiments, pignons de pins et 
zestes d’agrumes. 

§§§§§ 

Pluma de cochon marinée et poêlée, infusion au thym du jardin, fèves au lard et 
à l’ail. 

§§§§§ 

Coupe de fraises pays, mousseline au chocolat blanc, opaline. 

§§§§§ 

 

Tarif : 45€ TTC 

 

 

 


