
 
 

Menu fête des mères 2026 
 

 

 
 

Crème de petits pois et pois cassés, croutons frits 
(Amuse-bouche) 

 
Salade aux gourmandises de canard, (gésiers confits, magrets salés 

et fumes, foie gras de canard) 
 

Filet de loup à la plancha, sauce vierge aux courgettes, herbes 
fraiches et zestes d’agrumes 

 
 Médaillon de veau poêlé au beurre noisette, crème aux morilles, 

asperges pays 
 

Le fraisier servi en verrine 
 

 
45€/convives. Hors boissons 


